ENTREES

SOUPE AUX NOUILLES AVEC DU BOEUF »PHO BO»

SOUPE "TOM YAM KUNG” *
SOUPE WANTON

SOUPE "TOM KHA KAI”

SALADE DE VERMICELLES TRANSPARENTS AVEC FRUITS DE MER

SALADE DE CONCOMBRES ET CANARD

SALADE DE FRUITS DE MER "YAM TALEY"

ROULEAUX CROUSTILLANT AUX LANGOUSTINES, A LA MANGUE ET AU BASILIC
ROULEAUX IMPERIAL "CAFE SAIGON”

ROULEAUX NEM VIETNAMIENS AVEC POULET "NEM»

ROULEAUX VEGETAUX

CROUSTILLANT AUX LANGOUSTINES

NEM FROID AUX CREVETTES

NEM FROID AU CANARD

MUSHI DE CREVETTES

RAVIOLI VIETNAMIEN "BAN KUN»

MONG AU POULET SATEY *
CREVETTES AVEC SAUCE AU TAMARIN

DUMPLING

»SIU MAI” AU POULET AVEC TRUFFE

»SIU MAI” DE CREVETTES AVEC CRABE

»DIM SUM» AUX CREVETTES ET AUX CHIVES
»"DIM SUM» DE CANARD ET AUX CEPES AVEC FOIE
»"DIM SUM» A LA VIANDE DE PORC AVEC BAMBOU
»DIM SUM» VEGETAUX

"HAKAO” AUX LANGOUSTINES

ASSORTIMENT DUMPLING

PLATS PRINCIPAUX

DAURADE AU CITRON GRASS ET CURRY **

LOUP DE MER A LA VAPEUR AVEC GINGEMBRE

SOLE AVEC SAUCE AU TAMARIN

LANGOUSTINES AU CURRY VERT ET CHAMPIGNONS NOIRS **

LANGOUSTINES "CAFE SAIGON?” *
PETITS CRABES FRITS »SOFT SHELL CRABS” EN TEMPURA

CUISSES DE GRENOUILLE SAUTEES AVEC POIVRE DE SZETCHUAN **

MAGRET DE CANARD AVEC AUBERGINES AU CURRY *
CANARD CROUSTILLANT STYLE PEKIN

POULET SAUTE AU WOK AVEC NOIX DE CAJOU

POULET AU CURRY ROUGE **

POULET AIGRE-DOUX AVEC ANANAS

FINES TRANCHES DE VEAU CARAMELISEES "CHEMPY"
VEAU STYLE SZETCHUAN

BROCHETTE DE FILET DE BOEUF AVEC SAUCE DE MANIS
FILET DE BOUEF AUX DEUX POIVRES *

COTELETTES DE PORC LAQUEES AU MIEL

12,00 €
9,60 €
9,60 €
9,00 €

12,50 €

11,560 €

12,50 €

13,00 €

12,50 €

10,50 €

10,00 €

13,50 €

11,50 €

10,00 €

13,00 €

11,560 €

11,50 €

13,50 €

10,50 €
12,00 €
12,00 €
14,50 €
10,50 €
10,00 €
12,00 €
14,00 €

22,00 €

22,00 €
18,00 €

23,00 €
23,00 €
22,00 €
20,00 €
22,00 €

23,00 €
14,00 €

14,00 €
14,00 €
19,00 €
19,00 €
23,00 €
23,00 €
18,00 €



RIZ, PATES ET LE GUMES

VERMICELLES AU RIZ STYLE SINGAPOUR *
NOUILLES DE RIZ SAUTEES AVEC DU VEAU ET DES GERMES DE SOJA
NOUILLES PLATES AVEC CANARD ET EPINARDS
NOUILLES AUX FRUTS DE MER STYLE »THAI” *
NOUILLES STYLE "PAD THAI”

NOUILLES FINES CROUSTILLANTES AU POULET
RIZ PARFUME A LA FEUILLE DE LOTUS

RIZ SAUTE AUX CREVETTES ET CURRY *

RIZ SAUTE »CAFE SAIGON»

RIZ INTEGRAL AUX LEGUMES

LEGUMES SAUTES AU WOK

TOFU SAUTEES AVEC GERMES DE SOJA *

PAIN TATWANAIS "GUA BAO»

* EPICE
** TRES EPICE

DESSERTS

ROULEAUX AU CHOCOLAT AVEC GLACE A LA BANANE

BEIGNET DE GLACE A LA VANILLE

SALADE DE FRUITS

ROULEAUX AUX POMME CARAMELISES AVEC GLACE A LA CANNELLE
CREME BRULEE AU COCO

GLACE AU THE VERT OU AU SESAME

GATEAU GLACE AU THE VERT

GLACES ASSORTIES

SORBET DE CITRON AU CAVA

VEUILLEZ NOUS INFORMER DE TOUTE ALLERGIE OU DE TOUT,REGIME ALIMENTAIRE SPECIAL QUE
NOUS DEVONS PRENDRE EN COMPTE LORS DE LA PREPARATION DE VOTRE MENU

TVA COMPRISE

11,50 €
12,00 €
12,00 €
14,00 €
14,00 €
10,50 €
10,50 €
10,50 €
10,00 €
10,00 €
11,560 €
10,00 €

2,00 €

5,60 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,50 €
6,00 €
7,00 €
5,60 €
7,00 €



CAFE SAIGON MENU

SALADE DE VERMICELLES TRANSPARENTS AVEC FRUITS DE MER
000000

ROULEAU NEMS VIERNAMIENS AVEC POULET
MUSHI DE CREVETTES

(e ele oo o]

LANGOUSTINES "CAFE SAIGON" *

(e ele oo o]

MAGRET DE CANARD AVEC AUBERGINES AU CURRY *
BROCHETTES DE FILET DE BOEUF AVEC SAUCE DE MANIS
RIZ SAUTE »CAFE SAIGON”

[e_efo olo o]

DESSERT AU CHOIX

BOISSONS
VIN BLANC

D.O. RUEDA: VINA CALERA
Cave: Marqués de Riscal
Cépage: Verdejo

VIN ROUGE

D.O. RIOJA: MARQUES DE ARIENZO
Cave: Marqués de Riscal
Cépage: Tempranillo

VIN ROSE
D.O.NAVARRA: GRAN FEUDO

Cave: Chivite
Cépage: Garnacha

PRIX AVEC VIN: 42,00€ PAR PERSONNE
(UNE BOUTEILLE DE VIN POUR DEUX PERSONNES, A CHOISIR ENTRE DU VIN ROUGE, BLANC OU ROSE)

VIN NON COMPRIS: 36,00€ PAR PERSONNE

LE MENU SERA SERVI A TABLE COMPLETE



